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Fax 0431-65 99 08 - 29
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MEOS®TRAYS

PRODUKTEIGENGCHAF TEN
MEOS®TRAYS

DIE OPTIMALE LOSUNG FUR PROZESSGERECHTES HANDLING
FAST ALLER VERPACKUNGSARTEN DER LEBENSMITTELINDUSTRIE.

Skalierbarer AuBenrahmen als Standardschnittstelle zu samtlichen Autoklav- und Handlingsystemen - daher kein
Werkzeugwechsel mehr fir andere Produkte oder GebindegréBen. Fir die jeweilige Kundenanwendung optimierte

Aufnahmeflachen ermdglichen den maximalen Produktdurchsatz im verhandenen Autoklaven.

EINSPARUNGEN VON MEHR ALS 10% BEI ENERGIE- UND
WASSERVERBRAUCH MOGLICH*.

*Abhéngig vom jeweiligen Produkt und Autoklavierungsverfahren

UNSERE PATENTIERTEN MEOS®TRAYS SIND DER SCHLUSSEL ZU
VERBESSERTEM WIRKUNGSGRAD UND MINIMIERTEN LIFE CYCLE
KOSTEN:

s Vollautomatischer Betrieb

¢ Geringes Eigengewicht

e Energieeffizienz

* Hohe Formstabilitat auch nach mehrjdhrigem Gebrauch

e Minimierte Betriebskosten durch kiirzere Prozefizyklen, héhere Befiillungsgrade
und geringere Stillstandszeiten

s Unterschiedliche Produkte oder GebindegréBen ohne Werkzeugwechsel

* Langjihrige Betriebserfahrungen rund 6.000 ausgelieferten Trays

LINSERE LEISTUMNGEN

* Entwicklung, Konstruktion und Fertigung von optimierten
MEQS*Trays fur lhre Produkte

¢ Einfahren der Trays in lthre Linie

e Reparaturen fiir MEOS®Trays

¢ Bauteile und Komponenten aus Edelstahl




2VANNIDIRINIE PRODUKITE
UND TRANSPORT

MEOS®TRAYS SIND BEI ZAHLREICHEN PRODUKTEN IM EINSATZ.

Von Kaffeezubereitungen Uber Kase, Wirste, Saucen, Suppen, Gemuse-

MEOS®TRAYS EIGNEN SICH FUR DEN VOLLAUTOMATISCHEN BETRIEB ... zubereitungen bis hin fir Pizzen und Fertiggerichten wird ein breites

Spektrum abgedeckt.

. und kénnen mit allen giangigen Transportverfahren (z. B. Ketten, Bander, Rollenbahn, manuell mit Stapler) und
Manipulatoren (Roboter, Wender, Teleskopbander etc.) kombiniert werden. Die definierte Produktposition im Tray
erméglicht vollautomatisches Be- und Entladen. MEQS®Trays sind problemlos stapelbar. Durch ihre hohe Torsions-
und Formbestindigkeit auch unter thermischer Beanspruchung ist ein Verkanten oder Verklemmen beim Stapeln

oder Entstapeln ausgeschlossen.

Weitere Anwendungen sind Tiernahrung

in unterschiedlichen Formen.




VERPACKUNGEN

AUTOKLAV

MEQOS®TRAYS EIGNEN SICH HERVORRAGEND FUR ALLE GANGIGEN
VERPACKUNGSFORMEN UND DEREN SPEZIFISCHE ANFORDERUNGEN -

Beutel, Pouches, gesiegelte Becher oder Schalen, Kartonverpackungen, Dosen und Flaschen in unterschiedlichen
GroBen. Dabei reicht die Bandbreite von Kaffee-Pads bis hin zu 5 kg Siegelbeutel. Die verpackungsschonende Farm-
gebung der Aufnahmen schlie3t Abdriicke oder Marken auf den Verpackungen aus. MEQS®Trays kénnen zusitzlich

mit Transpondern (RFID) oder dhnlichen ausgeristet werden.

MEOS®TRAYS SIND KOMPATIBEL MIT DEN AUTOKLAVEN SAMTLICHER
IM MARKT EINGEFUHRTER HERSTELLER ...

. und skalierbar auf unterschiedlichste Druckkérperdurchmesser. Sie eignen sich fir samtliche Warmebehandlungs-
verfahren (Dampf-Luft, Dampf-Sprih, Vollwasser) und sind auch bei allen Bewegungsverfahren (Rotation, Schaukein)
uneingeschrankt einsetzbar. Umfangreiche Untersuchungen durch ein unabhingiges Institut haben nachgewiesen,
dass MEOS®Trays in allen géngigen Sterilisationsverfahren gegeniiber herkémmlichen Kérben folgende Vorteile

aufweisen:

Reduzierter ,Regenschirmeffekt” durch bessere Durchstrémung und Durchflutung

* Hohere FO-Werte insbesondere an ,cold spots” (kalteste Punkte) durch besseren
Warmedurchgang und Verteilung

* Beschleunigung des Sterilisationsprozesses (durch schnelleres Erreichen des FO-Wertes)

* geringere FO-Wertstreuung
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